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MENU BLU

PRIMA PORTATA - Piazza del Vitioridle

Caffe Floriam - Brescia

Crostone di pane integrale con fonduta di Tremosine
al tartufo nero estivo e fondente salato di nocciole
Vino: Az. Agricola La Quadra

QB Duepuntozero - Salo’

Flan di melanzane, salsa ciocco fondente 72%,
gele’ di zenzero e pasta kataifi

Vino: Az. Agricola Le Morette

SECONDA PORTATA - Borgo Antico

Boutique Hotel Villa Sostaga - Gargnano
Gnocchi di patate e fave (?I cacao

con bocconcini di salmerino

e asparagi verdi prufamiti al timo limone
Vino: Az. Agricola Ca’ Maiol

Casa Ledli - Puegnago del Garda
Gnocchi di ricotta cruda, olive Leccino

e sarde soft’olio con mousseline di patate
Vino: Az. Agricola Due Pini

TE RZA PORTATA = Zona Palazzo Comunale

Folcia Roberto Chef - Peschiera del Garda
Biscotto di frolla al cioccolato e sale con
piccola tartare di carne salada

in sottovuoto all’aria di grappa e Lugana
Vino: Az. Agricola Fratelli Trevisani

Hotel Villa del Sogno - Gardone Riviera
Veli di filetto di maiale, salsa ai ribes rossi
con wasabi e cioccolato fondente

Vino: Cantina Comincioli

DOLCI - Giardini del Comune

El Pastiser - Salo’
Cremoso al croccantNino con cioccolato
fondente e olio extra vergine d'oliva >

Bresciani Alberto
Antica Cascina San Zago - Salo’
Fondente d’Estate

Antica Cascina San Zago - Salo’
Mangiafuoco fondente R

Bresciani Alberto @

Pasticceria Manuel Marzari - Rovereto
Chupa Chups vegan
al Cioccolato 72% e Passion Fruit R

Pasticceria “Pastic” by Zanetti - Verolavecchia
Dolce Armonia

Pasticceria Sinigaglia - Castegnato
Note di Cioccolato

Pasticceria Andreoni - San Zeno Naviglio
Passione Fondente

Cremosa Fantasia

Capriccio di Cioccolato

VINI DA DESSERT

Giardini del Comune

Cantina Negri La Guarda - Muscoline
Spumante Rose 105

Cantina Negri La Guarda - Muscoline
Inchino - Groppello Chinato

Cantina Scarpari - Botticino
Punta Castelli - Vino aromatizzato alla China

CAFFE

Giardini del Comune

Carraro - Brescia
Caffe



