
PRIMA PORTATA Piazza del Vittoriale

Macelleria Tei - Salò
Tiramisu’ di fassona piemontese 
Vino: Az. Agricola Ottella
           
La Locanda del Benaco mit Caffe’ - Salò
Il carpione in carpione, fave di cacao,
cioccolato bianco e menta 
Vino: Az. Agricola Cantrina

SECONDA PORTATA Borgo Antico

Antica Cascina San Zago - Salo’
Spaghettoni al cacao crudo “nutracentis”
su fonduta di pomodoretto arrostito,
polpa di granchio e melanzane
Vino: Az. Agricola Mattia Vezzola Costaripa

Trattoria Urbana Mangiafuoco - Brescia
Lasagnetta rustica al cioccolato con ragu’
di fagiano ristretto al Marzemino
Vino: Az. Agricola La Vigna
 
          
TERZA PORTATA Zona Palazzo Comunale

Villaggio Camping San Benedetto - Peschiera d/G
Panino morbido al cioccolato, 
salmerino affumicato, crema di yogurt, 
cetriolo e polvere di fave tonka 
Vino: Az. Agricola Fratelli Trevisani

Osteria Antico Brolo - Gardone Riviera
Crema di arachidi e cru di cacao  
Vino: Az. Agricola Leali di Monte Acuto

DOLCI - Giardini del Comune

El Pastiser - Salo’
Cremoso al croccantNino con cioccolato
fondente e olio extra vergine d’oliva  

Bresciani Alberto 
Antica Cascina San Zago - Salo’
Fondente d’Estate 

Bresciani Alberto  
Antica Cascina San Zago - Salo’
Mangiafuoco fondente

Pasticceria Manuel Marzari - Rovereto
Chupa Chups vegan
al Cioccolato 72% e Passion Fruit

Pasticceria “Pastic” by Zanetti - Verolavecchia 
Dolce Armonia

Pasticceria Sinigaglia - Castegnato 
Note di Cioccolato

Pasticceria Andreoni - San Zeno Naviglio
Passione Fondente

Cremosa Fantasia

Capriccio di Cioccolato  

 
VINI DA DESSERT 
Giardini del Comune

Cantina Negri La Guarda - Muscoline
Spumante Rosè 105

Cantina Negri La Guarda - Muscoline
Inchino - Groppello Chinato

Cantina Scarpari - Botticino
Punta Castelli - Vino aromatizzato alla China

CAFFÈ
Giardini del Comune

Carraro - Brescia  
Caffè  

MENÙ FUCSIA


