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MENU BLU

PRIMA PORTATA - Piazza del Vittoriale

Locanda del Benaco Mit Caffe - Salo
Il carpione in carpione, fave di cacao,
cioccolato bianco e menta

Vino: Az. Agr. Le Chiusure

Antico Brolo - Gardone Riviera
Pomodoro cuore di bue, arachidi
e cioccolato fondente

Vino: Az. Agr. Delai Sergio

SECONDA PORTATA - Borgo Antico

La Miniera - Tignale

Sformato di pane raffermo, cavolfiori

e cioccolato fondente, con emulsione

di acqua di pomodoro ed olio evo Casaliva
Vino: Az. Agricola Trevisani

Associazione Cuochi Bresciani - Brescia
Cannelloni di pasta fresca su crema

di stracchino e cioccolato

Vino: Az. Agricola Pilandro

TERZA PORTATA - zona Palazzo Comundle

Caffé Floriam - Brescia

Insalata fresca di manzo con scaglie

di fondente, sedano, finocchi e tartufo estivo
Vino: Az. Agr. Le Videlle

Ristorant Sunshine - Peschiera del Garda
Grissino al cioccolato con tartar di salmerino
affumicato, sentori di zenzero e melone
Vino: Az. Agr. Gabriele Prospero

DOLCI - Giardini del Comune

Associazione Notte Fondente
Walking Macarons

Associazione Notte Fondente
Notte di passito

Andreoni - San Zeno Naviglio
Cremoso al cioccolato, vaniglia e arancia

Pasticceria “Pastic” by Zanetti - Verolavecchia
A modo mio

Pasticceria Ratafia - Leno
Tortino Ratafic

Sinigaglia - Castegnato
La mousse al cioccolato fondente e pesca

Pasticceria Morandi - Manerbio
Boston Brownie

Bosco Corsica - Brescia
Frollino con ganache al cioccolato gianduja

El Pastiser - Salo’

Cremoso al croccantNino con cioccolato
fondente e olio extra vergine d’oliva

Alberto Bresciani - Sald

Pasticcere Antica Cascina San Zago
Bacio fondente

VINI DA DESSERT

Giardini del Comune

Cantina Negri La Guarda - Muscoline 22
Spumante Rosé 105

Cantina Negri La Guarda - Muscoline 22
Inchino - Groppello Chinato

Cantina Scarpari - Botticino
Punta Castelli - Vino aromatizzato alla China

CAFFE

Giardini del Comune

Carraro - Brescia
Caffe



